
NÄO SPIRITS
Schede tecniche



PIPA RUM DE GOA
Näo Spirits

NOTE GENERALI

Tipologia Jaggery Spiced Rum

Zona produttiva Stato di Goa, India Occidentale

Materia prima Jaggery (zucchero non raffinato di canna da zucchero), pepe 
nero, chiodi di garofano e cannella.

Distillazione Distillazione in alambicco pot still, e successiva infusione delle 
spezie. Non filtrato.

Gradazione alcolica 43% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Scuro e intenso.

Profumo Al naso emergono note di nocciole tostate e fichi.

Sapore Al palato è morbido e intrigante: ricorda il cioccolato fondente con 
una spolverata di sale marino.

NEW DELHI / INDIA

ANNO DI FONDAZIONE | 2015

METODO DI DISTILLAZIONE | IN ALAMBICCO POT STILL E 
SUCCESSIVA INFUSIONE DELLE SPEZIE

MATERIA PRIMA | PEPE NERO, 
CHIODI DI GAROFANO, CANNELLA

Finale Il finale è lungo e bilanciato, con pepe nero e chiodi di garofano in 
chiusura.

Invecchiamento Invecchiamento di 2 anni in botti di Porto.



GREATER THAN GIN
Näo Spirits

NOTE GENERALI

Tipologia Gin

Zona produttiva Nuova Delhi

Materia prima Botaniche locali e dal resto del mondo: semi di coriandolo, 
finocchio, camomilla, zenzero, lemongrass, bacche di ginepro, radice di 
angelica, radice di giaggiolo, scorza d’arancia

Distillazione Distillato di cereali in alambicco di rame.

Gradazione alcolica 42,8% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Limpido e trasparente.

Profumo Freschi sentori di ginepro e buccia di limone.

Sapore Secco con sentori agrumati.

NEW DELHI / INDIA

ANNO DI FONDAZIONE | 2015

METODO DI DISTILLAZIONE | TRADIZIONALE
ALAMBICCO IN RAME

MATERIA PRIMA | GINEPRO DELL’HIMALAYA, 
CURCUMA E ALTRE BOTANICHE

Finale Ottima la punta di piccante sul finale che ricorda lo zenzero.



GREATER THAN NO SLEEP GIN
Näo Spirits

NOTE GENERALI

Tipologia Infused Gin

Zona produttiva Chikmagalur e Coorg, Karnataka, India

Materia prima Botaniche locali e dal resto del mondo: semi di coriandolo, 
finocchio, camomilla, zenzero, lemongrass, bacche di ginepro, radice di 
angelica, radice di giaggiolo, scorza d’arancia e caffè a tostatura scura infuso 
a freddo.

Distillazione Distillato di cereali in alambicco di rame one shot con tutte le 
botaniche in presenza.

Gradazione alcolica 43% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Scuro e intenso.

Profumo Al naso emergono note di cioccolato fondente unite a un mix 
delicato di ciliegie e uvetta.

Sapore Al palato spiccano sentori di nocciola e caramello.

NEW DELHI / INDIA

ANNO DI FONDAZIONE | 2015

METODO DI DISTILLAZIONE | TRADIZIONALE
ALAMBICCO IN RAME

MATERIA PRIMA | GINEPRO DELL’HIMALAYA, 
CURCUMA E ALTRE BOTANICHE

Finale Finale con note intense di legno.



HAPUSA GIN
Näo Spirits

NOTE GENERALI

Tipologia Gin

Zona produttiva Nuova Delhi

Materia prima Botaniche esclusivamente locali: semi di coriandolo, zenzero, 
curcuma, limone, cardamomo, mango, mandorle e particolari sono le bacche 
di ginepro dall’Himalaya.

Distillazione Distillato di cereali in alambicco di rame.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Scuro e intenso.

Profumo Note di pino oleoso accompagnate da un tocco di vaniglia, menta, 
radice di angelica e cioccolato.

Sapore Immediato e avvolgente. All’ inizio note di coriandolo e spezie dolci, 
seguite da aromi a foglia verde.

NEW DELHI / INDIA

ANNO DI FONDAZIONE | 2015

METODO DI DISTILLAZIONE | TRADIZIONALE
ALAMBICCO IN RAME

MATERIA PRIMA | GINEPRO DELL’HIMALAYA, 
CURCUMA E ALTRE BOTANICHE

Finale Pieno, con note di cedro e agrumi e spezia piccante, lunga e 
persistente.
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